
Carta dei Vini 2010

Per chi i guai? Per chi i litigi?

Per chi i gemiti?

A chi le percosse per futili motivi?

A chi gli occhi rossi?

Per quelli che si perdono dietro il vino e vanno a gustare il vino puro.

Non guardare il vino quando rosseggia, quando scintilla nella coppa

e scende gi• pian piano:

finirˆ con il morderti come un serpente e pungerti come una vipera.

Allora i tuoi occhi vedranno cose strane e la tua mente dirˆ cose sconnesse

ti parrˆ di giacere dentro il mare, dormire in cima allÕalbero maesto.

ÒMi hanno picchiato, ma non sento male.

Mi hanno bastonato, ma non me ne sono accorto.

Quando mi sveglier˜ ne chieder˜ dellÕaltroÓ

Il Nuovo testamento - cap. 23
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Spumanti

Franciacorta Sat•n Ô03 ÒLombardiaÓ ÒContadi CastaldiÓÛ 32.00
Franciacorta Brut ÒLombardiaÓ ÒCamossiÓ Û 32.00
Franciacorta Sat•n ÒLombardiaÓ ÒBosioÓ Û 34.00
Franciacorta Ros• ÒLombardiaÓ ÒBosioÓ Û 34.00
Franciacorta Mill. Boschedor Ô04ÒLombardiaÓ ÒBosioÓ Û 36.00
Franciacorta Dosaggiozero ÒLombardiaÓ ÒColline della stellaÓÛ 36.00
Franciacorta Dosaggiozero Ros• ÒLombardiaÓ ÒColline della stellaÓÛ 36.00
Franciacorta Sat•n ÒLombardiaÓ ÒMonte RossaÓ Û 36.00
Franciacorta Sat•n ÒLombardiaÓ ÒCamossiÓ Û 36.00
Franciacorta Ros• ÒLombardiaÓ ÒCamossiÓ Û 36.00
Franciacorta Ex Brut ÒLombardiaÓ ÒFaccoliÓ Û 36.00
Franciacorta Brut Mill. Ô04 ÒLombardiaÓ ÒAntiche FrattaÓ Û 36.00
Franciacorta Mill. Ô05 ÒLombardiaÓ ÒSan CristoforoÓ Û 36.00
Franciacorta Pas Dos• Ô05 ÒLombardiaÓ ÒSan CristoforoÓ Û 38.00
Franciacorta Dosaggiozero Mill. Ô05ÒLombardiaÓ ÒColline della stellaÓÛ 38.00
Franciacorta Millesimato Ô05 ÒLombardiaÓ ÒSan CristoforoÓ Û 38.00
Franciacorta Sat•n Ô02 ÒLombardiaÓ ÒEnrico GattiÓ Û 38.00
Franciacorta Millesimato Ô04 ÒLombardiaÓ ÒEnrico GattiÓ Û 38.00
Franciacorta Brut ÒLombardiaÓ ÒAntiche FrattaÓ Û 38.00
Franciacorta Sat•n ÒLombardiaÓ ÒAntiche FrattaÓ Û 38.00
Franciacorta Ros• ÒLombardiaÓ ÒAntiche FrattaÓ Û 38.00
Franciacorta CuvŽe Prestige ÒLombardiaÓ ÒCˆ del BoscoÓ Û 38.00
Franciacorta  Soul Sat•n Ô00 ÒLombardiaÓ ÒContadi CastaldiÓÛ 40.00
Franciacorta Sat•n Ô02 ÒLombardiaÓ ÒCavalleriÓ Û 42.00
Franciacorta Gran CuvŽe Brut ÒLombardiaÓ ÒBellavistaÓ Û 42.00
Franciacorta Millesimato Ô05 ÒLombardiaÓ Òil MosnelÓ Û 44.00
Franciacorta Sat•n Ô05 ÒLombardiaÓ Òil MosnelÓ Û 44.00
Franciacorta EBB Ô05 ÒLombardiaÓ Òil MosnelÓ Û 44.00
Franciacorta Brut coll. Ô01 ÒLombardiaÓ ÒCavalleriÓ Û 44.00
Franciacorta Magnificentia ÒLombardiaÓ ÒUbertiÓ Û 44.00
Cabochon Franciacorta Ô01 ÒLombardiaÓ ÒMonte RossaÓ Û 44.00
Bellavista Gran CuvŽeSat•n ÒLombardiaÓ ÒBellavistaÓ Û 46.00
Franciacorta Ros• Ô01 ÒLombardiaÓ ÒCavalleriÓ Û 46.00
Franciacorta Comari del Salem ÒLombardiaÓ ÒUbertiÓ Û 48.00
Franciacorta Sublimis Ô02 ÒLombardiaÓ ÒUbertiÓ Û 52.00
Franciacorta Annamaria Clementi Ô01ÒLombardiaÓ ÒCˆ del BoscoÓ Û 120.00
Franciacorta Vittorio Moretti Ô01 ÒLombardiaÓ ÒBellavistaÓ Û 120.00
Franciacorta Il Ô96 ÒLombardiaÓ ÒCˆ del BoscoÓ Û 120.00
Prosecco San Giuseppe Mil. Ô07ÒVenetoÓ ÒSan GiuseppeÓ Û 25.00
Cartizze Bevacqua ÒVenetoÓ ÒCo. di PaniagaiÓ Û 28.00
Prosecco Rive di San Floriano Ô07ÒVenetoÓ ÒNino FrancoÓ Û 28.00
Hausmannhof Brut Riserva Ô99 ÒTrentinoÓ ÒHaderburgÓ Û 60.00
Ferrari Riserva Lunelli Ô02 ÒTrentinoÓ ÒFerrariÓ Û 70.00
Ferrari Perle Ros• Ô04 ÒTrentinoÓ ÒFerrariÓ Û 75.00
Ferrari Perle Nero Ô02 ÒTrentinoÓ ÒFerrariÓ Û 90.00
Giulio Ferrari Ô99 ÒTrentinoÓ ÒFerrariÓ Û 100.00
Valentino Brut Riserva Elena Ô04ÒPiemonteÓ ÒRocca dei ManzoniÓÛ 30.00
Valentino Brut Zero Ô00 ÒPiemonteÓ ÒRocca dei ManzoniÓÛ 34.00
Valentino Brut Ros• Ô05 ÒPiemonteÓ ÒRocca dei ManzoniÓÛ 45.00
Almerita Ô05 ÒSiciliaÓ ÒTasca dÕAlmeritaÓÛ 32.00
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Champagne
I vigneti si trovano a 140 Km a nord-est di Parigi. I vitigni sono: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier.

La produzione • di 230-260 milioni di bottiglie, 700 milioni in affinamento.
Regole principali: Si pu˜ usare esclusivamente il metodo Champenois. Il deposito sulla feccia minimo 16 mesi.
La vendita 12 mesi dopo lÕimbottigliamento e 36 mesi per il millesimato. La vendemmia soltanto manuale.

Champagne Baron-Fouent• Grand R•serve Û 55.00
Champagne L.Bernard Pitois Brut Û 55.00
Champagne A. Margaine CuvŽeTradition Brut Û 60.00
Champagne Paul Barˆ Bouzy Grand Cru Grand RosŽ Û 60.00
Champagne Bonnaire Brut RosŽ Û 60.00
Champagne Paul Barˆ Grand Cru Brut Bauzy Ô00 Û 65.00
Champagne Marie-Noelle ledru brut Gran Cru Û 65.00
Champagne A. Margaine Brut Ros• Û 65.00
Champagne Lamiable Ros• Brut Û 70.00
Champagne Lallement R•serve Brut Û 70.00
Champagne Olivier Horiot Ros• Û 70.00
Champagne Paul Barˆ Bouzy Grand Cru Brut Reserve Û 70.00
Champagne Prestige Bonnaire Grand Cru Blanc de Blancs Ô98 Û 70.00
Champagne Billecarts - Salmon Riserve Û 70.00
Champagne Bruno Paillard Ô95 Û 70.00
Champagne Pol Roger R•serve Ô98 Û 75.00
Champagne Gosset Brut Û 75.00
Champagne A. Margaine CuvŽe Special Club Ô99 Û 80.00
Champagne Vouette et Sorb•e Fidele extra Brut Û 80.00
Champagne Pol Roger Ros• Ô99 Û   85.00
Champagne Premier Cru Marc HŽbrart Û 85.00
Champagne Grand Cru Bra Ebernaut Û 85.00
Champagne Billecart Ros• Û 85.00
Champagne Henriot MillŽsimŽ Ô96 Û 90.00
Champagne Ruinart Blanc de Blancs Brut Û 90.00
Champagne Ruinart Brut RosŽ Û 90.00
Champagne Philipponnat Ros• ResŽrvee Û 90.00
Champagne Louis Roederer Premier Cru Û 90.00
Champagne Claude Cazals ˆ le Mesnil-sur-oger Grand Cru Û 90.00
Champagne Bollinger Grand AnnŽe Ô99 Û 100.00
Champagne Louis Roederer MillŽsimŽ Ô03 Û 100.00
Champagne Clos Cazals Grand Cru-ager Ô98 Û 130.00
Champagne Louis Roederer Ros• MillŽsimŽ Ô04 Û 140.00
Champagne Henriot Enchanteleurs Ô96 Û 140.00
Champagne Jacques Selosses Brut Initial Û 140.00
Champagne Jacques Selosses Gran Cru Blanc de Blancs Û 160.00
Champagne Jacques Selosses Brut Ros• Û 160.00
Champagne Philipponnat Gos clos des Coisses Ô99 Û 180.00
Champagne Dom Perignon Ô96 Û 200.00
Champagne Krug Grand CuvŽe Reims Û 200.00
Champagne Dom Ruinard Ô96 Û 220.00
Champagne Jacques Selosses Blac de Blanc Substance Û 260.00
Champagne Cristal Louis Roederer Reims Ô98 Û 260.00
Champagne Bollinger R.D. Ô96 Û 260.00
Champagne Krug Ô96 Û 280.00
Champagne Krug Ros• Ô96 Û 360.00
Champagne Salon Ô96 Û 380.00
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Vini Bianchi

Piemonte

Rossy-Bass ÒLangheÓ ÒGajaÓ 2006 Û 70.00
Gaia & Rey Chardonnay ÒLangheÓÒGajaÓ 2004 Û  130.00

Vini Rossi

Nebbiolo Langhe

Conteisa Nebbiolo Langhe ÒGajaÓ 2001 Û 130.00
Darmagi ÒGajaÓ 1995 Û 140.00
Spers Nebbiolo Langhe ÒGajaÓ 2001 Û 220.00
Spers Nebbiolo Langhe ÒGajaÓ 1996 Û 280.00
Sori Tildi Nebbiolo Langhe ÒGajaÓ 1996 Û 300.00
Sori San Lorenzo Nebbiolo Langhe ÒGajaÓ 1996 Û 300.00
Costa Russi Nebbiolo Langhe ÒGajaÓ 1996 Û 300.00

Barolo

Barolo Spers ÒGajaÓ 1993 Û 180.00
Barolo Spers ÒGajaÓ 1995 Û 280.00

Barbaresco

Barbaresco ÒGajaÓ 1993 Û  220.00
Barbaresco ÒGajaÓ 2006 Û  220.00
Barbaresco ÒGajaÓ 1997 Û  240.00
Barbaresco ÒGajaÓ 2001 Û  240.00
Barbaresco ÒGajaÓ 2004 Û  240.00

GAJA
Un nome...una storia... un vino nel mondo

Da cinque generazioni dal 1859 rappresenta il passato il presente
e il futuro del vino italiano.
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Brunello di Montalcino Rennina GajaÒPieve Santa RestitutaÓ2001 Û  100.00
Brunello di Montalcino Sugarille GajaÒPieve Santa RestitutaÓ2001 Û  120.00

GAJA
Nel 1994 acquista lÕazienda Pieve Santa

Restituta in Montalcino
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Camarcanda Magari ÒCaÕ MarcandaÓ 2001 Û 60.00

Nel 1996 acquista lÕazienda CaÕ Marcanda
in Castagneto Carducci

Nelle pagine sono elencate bottiglie della cantina GAJA di Barbaresco
e di altre cantine

che appartengono alla famiglia Gaja: Pieve S. Restituta a Montalcino
e CaÕ Marcanda a Bolgheri.

Di alcune annate sono disponibili pochissime bottiglie;
basterebbe che su di esse

converga contemporaneamente la scelta
dei clienti di due tavoli per andare subito esaurite.



Vini Bianchi
White Wine
Wei§ Weine
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Valtellina

CaÕ Brione ÒNino NegriÓ 2007 Û 28.00
Saga Sauvignon ÒViniautoriÓ 2007 Û 28.00
Del Frate Sauvignon ÒTriaccaÓ 2007 Û 28.00

Lombardia

ÒChardonnayÓSanta Maria Annunciata ÒBellavistaÓ 1999 Û 40.00
Terre di Franciacorta Uccellanda ÒBellavistaÓ 2001 Û 40.00
Chardonnay Duemilaedue ÒCˆ del BoscoÓ 2002 Û 52.00

Piemonte

Cinerino ÒViognierÓ ÒAbbonaÓ 2007 Û 30.00
Chardonnay ÒMonterioloÓ ÒCoppoÓ 2004 Û 30.00
Langhe Bianco ÒRieslingÓ ÒVajraÓ 2007 Û 32.00
Rossy-Bass ÒLangheÓ ÒGajaÓ 2006 Û 70.00
Gaia & Rey Chardonnay ÒLangheÓÒGajaÓ 2004 Û 130.00

Veneto

Capitel Croce ÒAnselmiÓ 2006 Û 30.00
Capitel Foscarino ÒAnselmiÓ 2007 Û 30.00
Soave La Rocca ÒPieropanÓ 2006 Û 32.00
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Trentino Alto Adige

MŸller Thurgau ÒManni NossingÓ 2007 Û 28.00
MŸller Thurgau ÒKofererhofÓ 2007 Û 28.00
Sauvignon ÒExclusivÓ ÒCantina San PaoloÓ 2004 Û 28.00
Sauvignon Winkl ÒCantina di TerlanoÓ 2007 Û 28.00
Pinot Grigio Egg Leiten ÒCantina di San PaoloÓ 2007 Û 28.00
Enosi ÒBaron di PaoliÓ 2005 Û 28.00
Kerner ÒManni NossingÓ 2007 Û 28.00
Sauvignon Voglar ÒPoliÓ 2005 Û 28.00
Pinot Grigio Unterebner ÒProduttori Di TermenoÓ 2006 Û 28.00
Sauvignon ÒFalkensteinÓ 2006 Û 28.00
Pinot Bianco Vorberg ÒCantina di TerlanoÓ 2006 Û 28.00
Sauvignon Mock ÒCantina BolzanoÓ 2007 Û 28.00
Sauvignon Montan ÒCantina di TerlanoÓ 2006 Û 30.00
Silvaner Eisacktalers ÒKuen HofÓ 2007 Û 30.00
Chardonnay Formigar Cornell ÒColterenzioÒ 2006 Û 30.00
Stoan Cuve• ÒProduttori Di TermenoÓ 2007 Û 30.00
Riesling ÒFalkensteinÓ 2007 Û 32.00
Riesling ÒPacherhofÓ 2007 Û 32.00
Sauvignon Sanct Valentin ÒSan Michele AppianoÓ 2005 Û 32.00
Sauvignon Quarz ÒCantina di TerlanoÓ 2004 Û 32.00
Sauvignon ÒCantina GiovannelliÓ 2003 Û 32.00
Chardonnay Lowengang ÒAlois LagederÓ 2004 Û 34.00
Sauvignon La Foa ÒColterenzioÒ 2001 Û 36.00
Tannhammer ÒChardonnay SauvignonÓÒAlois LagederÒ 2006 Û 38.00

ÒGewŸrztraminerÓ

Il GewŸrztraminer (Traminer aromatico) D.O.C ha le sue terre di elezione in Alto Adige,
sia nella parte pi• bassa attorno a Termano dove ha origine il nome, sia nella zona pi• settentrionale

della valle dellÕIsarco. Universalmente noto con il nome italiano di Traminer Aromatico e quello tedesco  di
GewŸrztraminer, che hanno soppiantato altri come Traminer Rosa e Sauvignon

il vitigno dovrebbe essere originario dellÕ Alsazia. Il nome indica per˜ senza equivoci la sua origine
nel paese di Termeno, Tramin in tedesco. EÕ probabile una trasmigrazione dal nord alle zone piuÕ favorevoli del Sud

Tiroloquando il territorio appartaneva allÕimpero austriaco.
I migliori Traminer nascono a Termeno e nella valle dellÕIsarco, a Bressanone, Renon, Velturno,

Fi•, Barbiano, Vilandro, Laion, Varna, Chiusa e Funes.
Vino di grande lignaggio, il vino Traminer arriva sulla tavola con la dignitaÕ di un principe,

colore giallo paglierino piuÕ o meno dorato profumo molto caratteristico, elegante con ricordi equilibrati
di rosa, moscato e ribes nero, sapore fresco, piacevolmente acidulo e magro. Invecchiamento 3 o 4 anni.

GewŸrztraminer Nussbaumer ÒProduttori di TermenoÓ 2006 Û 36.00
GewŸrztraminer Sant Valentin ÒSan Michele AppianoÒ 2007 Û 36.00
GewŸrztraminer Kollbenhof ÒHofstŠtterÒ 2007 Û 40.00
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Friuli Venezia Giulia

Pinot Grigio ÒLis NerisÓ 2007 Û 28.00
Campo ai fiori ÒLis NerisÓ 2006 Û 28.00
Sauvignon ÒTorosÓ 2006 Û 28.00
Pinot Bianco ÒTorosÓ 2006 Û 28.00
Tocai ÒTorosÓ 2006 Û 28.00
Colio Bianco ÒPodresic DamijanÓ 2000 Û 28.00
Sauvignon ÒMario SchioppettoÓ 2007 Û 30.00
Pinot Grigio ÒSturmÓ 2006 Û 30.00
Sauvignon ÒSturmÓ 2006 Û 30.00
Friuli Bianco ÒMario SchioppettoÓ 2007 Û 32.00
Pinot Grigio Grif ÒLis NerisÓ 2007 Û 32.00
Sauvignon ÒVilla RussizÓ 2006 Û 32.00
Pinot Bianco ÒVilla RussizÓ 2007 Û 32.00
Confini ÒLis NerisÓ 2005 Û 34.00
Bianco Russiz Dis˜re ÒRussiz SuperioreÓ 2003 Û 34.00
Illivio ÒLivio FellugaÓ 2006 Û 36.00
Pinot Grigio ÒMario SchiopettoÓ 2007 Û 36.00
Blanc des Rosis ÒMario SchiopettoÓ 2002 Û 36.00
Chardonnay Ciampagnis Viers ÒVie di RomansÓ 2005 Û 36.00
Flor de Uis Vie di Romans ÒVie di RomansÓ 2004 Û 36.00
Piere Sauvignon Blanc ÒVie di RomansÓ 2004 Û 36.00
Sauvignon Ronco delle Mele ÒVenicaÓ 2006 Û 36.00
Sauvignon de la Tour ÒVilla RussizÓ 2007 Û 36.00
Pinot Bianco ÒVilla RussizÓ 2007 Û 36.00
Vespa Bianco ÒBastianichÓ 2005 Û 36.00
Vitovska ÒVodopivecÓ 2004 Û 40,00
Brade Alpe ÒLivonÓ 2006 Û 40,00
Tocai Friulano Plus ÒBastianichÓ 2004 Û 42.00
Bianco della Castellada ÒLa CastelladaÓ 2001 Û 42.00
ChardonnayVigneto Rone di JuriÒGirolamo DorigoÓ 2002 Û 42.00
Tocai Butrio ÒDavino MeroiÓ 2003 Û 42.00
Terre Alte ÒLivio FellugaÓ 2006 Û 42.00
Chardonnay La Tour ÒVilla RussizÓ 2007 Û 44.00
Vitovska Solo MM04 ÒVodopivecÓ 2004 Û 44.00
Chardonnay ÒRonco del GnemizÓ 2002 Û 44.00
Sauvignon ÒSolÓ ÒRonco del GnemizÓ 2002 Û 44.00
Bianco Oslavje ÒRadikonÓ 2000 Û 44.00
Chardonnay ÒBorgo del TiglioÓ 2006 Û 44.00
Malvasia ÒBorgo del TiglioÓ 2006 Û 44.00
Ronco della Chiesa ÒBorgo del TiglioÓ 2006 Û 46.00
Vintage Tunina ÒJermannÓ 2004 Û 50,00
Capo Martino ÒJermannÓ 2001 Û 50.00
Chardonnay Were Dreams ÒJermannÓ 2000 Û 54.00
Breg ÒGravnerÓ 1998 Û 64.00
Ribolla                 ÒGravnerÒ 2000 Û 64.00
Tocai ÒMianiÓ 2004 Û 68.00
Sauvignon ÒMianiÓ 2006 Û 68.00
Ribolla Gialla ÒMianiÓ 2006 Û 68.00
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Sauvignon

Il Sauvignon • un vitigno di grande linguaggio.
Arriva dalla Gironda nella regione di Loira. Quando giunse in Italia nellÕ Ottocento,

pi• o meno insieme con il Cabernet e il Merlot, per molto tempo lo si chiam˜ Champagne
e venne confuso con il Semillon, altra famosa uva bianca francese.

A Bordeaux il Sauvignon • coltivato nella stessa zona di produzione dei famosi Sauternes
ed entra anzi per il 30% nellÕ uvaggio del famosissimo Chateaux Yquem e degli altri vini liquorosi

che gli sono fratelli. Lo si trova anche nellÕ alta valle della Loira con il nome di Blanc Fume,
mentre in Italia la diffusione ha toccato oltre al Friuli il Trentino Alto Adige, parte della Lombardia,

della zona di Franciacorta, il Veneto, lÕEmilia e la Toscana.
Colore giallo paglierino, profumo elegante e delicato con ricordi di peperone giallo,

melone e banana. Sapore asciutto e nervoso.

Pinot Bianco

Il vitigno del Pinot Bianco pu˜ vantare origini antichissime: • provata la coltivazione
fin da epoca Romana. Furono quasi certamente i legionari di Roma mandati a conquistare lÕ Europa

e insediatesi nei nuovi territori a importare in Francia i vitigni del Pinot Nero,
che avrebbe quindi dato origine per mutazione gemmaria al Bianco e il Grigio.

Sta di fatto che in Francia i Pinot costituiscono la base dei pi• famosi vini del mondo,
a cominciare da quelli di borgogna, per non parlare dello stesso Champagne.

Diffuso anche in Germania con il nome di Weiss Borgunder (Borgogna Bianco),
il Pinot ha trovato in Italia ampia accoglienza, oltre che in Friuli

anche in Trentino Alto Adige, Piemonte, Lombardia, Veneto.
Con il miglioramento della viticoltura meridionale, a partire dagli anni  Ottanta,

si • insediato con successo anche in varie zone della Puglia e Sicilia.
Colore giallo paglierino, verdognolo che con lÕ etˆ volge al dorato brillante.

Profumo delicato con sottili note di fiori di campo, acacia e mandorla amara.
Sapore elegante, liscio e morbido.

Chardonnay

Lo Chardonnay rappresenta, nel panorama dei vitigni bianchi, ci˜ che il Cabernet
rappresenta nellÕambito dei rossi: una varietˆ pregiata, con la vocazione a ÒViaggiareÓ

ed adattarsi nei cinque continenti. Originario della Borgogna, diffusissimo nello Champagne,
in passato da noi in Italia veniva confuso con il Pinot bianco, di cui • parente stretto.

Nel nostro paese si • diffuso prima nelle tre venezie ed in Lombardia, ma in questi ultimi anni
in ogni angolo della penisola si sono moltiplicati nuovi impianti.

Come base spumante • eccellente, specie se allevato su terreni calcarei di media altitudine.
Si rivela un autentico fuoriclasse quando viene coltivato con criteri rigorosi nei microclimi pi• adattati.

LÕesempio della Borgogna ha stimolato moltissimi produttori anche nel nostro paese.
Questo vitigno da un ricco colore di stoffa, dotato di profumi importanti che si fanno complessi

con qualche anno di invecchiamento; esprime ottimi risultati con la fermentazione
e lÕaffinamento nella ÒbarriqueÓ di rovere nuovo.
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Toscana

Chardonnay ÒDi Isole OlenaÓ 2000 Û 52.00
Batar ÒQuerciabellaÓ 2003 Û 54.00

Umbria

Cervaro della Sala ÒAntinoriÓ 2002 Û 56.00

Abruzzo

Chardonnay Marina Cvetic ÒMasciarelliÓ 1999 Û 34.00
Trebbiano dÕAbruzzo Marina Cvetic ÒMasciarelliÓ 2000 Û 36.00
Trebbiano dÕAbruzzo ÒEmilio PepeÓ 2006 Û 36.00
Trebbiano dÕAbruzzo ÒValentiniÓ 2001 Û 46.00

Marche

Verdicchio di Jesi Plenio Riserva ÒUmani RonchiÓ 2001 Û 28.00
Verdicchio di Jesi Vigne Alte ÒS. BarbaraÓ 2001 Û   28.00
Verdicchio Di Matelica Mirum ÒLa MonacescaÓ 2001 Û 38.00
Verdicchio di Jesi Balciana ÒSartarelliÓ 2001 Û 40.00
Verdicchio di Jesi Riserva ÒBucciÓ 2003 Û 48.00

Sicilia

Chiranda ÒDonnafugataÓ 2003 Û 32.00
Cometa ÒPlanetaÓ 2006 Û 36.00
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